e du vin et du négoce de la rue Borie a ouvert officiellement au public hier,
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I"activité de sept ans. Il est désormais axé sur la fabrique du vin et sur le négoce

sée qui visite le négoce

'upe de |a région Rhéne-Alpes a ouvert le bal en compagnie de la guide Marie-Chantal Leboucq

PHOTO CLAUDE PETIT

Juartier », dit Marie-Chan-
oucq, une spécialiste du
1e cenologique. On passe
plusieurs panneaux ré-
i la fois en francais et
lais. lls commentent 'or-
ion du négoce, les fa-

milles de négociants, le port et
les exportations, etc. La fabrica-
tion des barriques, I'usage d’ou-
tils anciens constituent la der-
niere partie de la visite. Celle-ci
s'achéve par une vidéo sous
T'une des trois vottes. Elle com-

mente un tableau de l'activité
du port au XIX® que l'on peut
aussi voir au musée des Beaux-
arts. Une fois instruits, les visi-
teurs peuvent se consacrer 2 la
dégustation de deux vins, qui
est comprise dans le tarif ™.

Président de I'association Bor-
deaux Historia Vini qui chapeaute
juridiquement le musée, Grégory
Pecastaing est un ancien négo-
ciant de Mérignac. A ce titre, il a
voulu orienter 'exposition perma-
nente « sur la fabrique et le négoce
du vin» et non plus sur I'éti-
quette et la barrique comme autre-
fois. 1l a réussi a convaincre divers
partenaires, 3 commencer par les
professionnels et la mairie, mais
il Iui reste encore a peaufiner les

“lieux jusqu’a I'inauguration offi-

cielle : «les vitrines seront alors
achevées et je disposerai d’audio-
guides et de MP3 », promet-il.

Soirées thématiques. D’une su-
perficie de 800 m? en sous-sol,
le musée n'est d'ailleurs pas la
seule activité de l'ensemble de -
3700 m* qui appartient a Mi-
chaél Dumez.’ancien cellier
des Chartrons, qui recevait au-
trefois des soirées d'étudiants,
est désormais dédié a des soi-
tées thématiques plutét réser-
vées & des professionnels.

(1) Le musée est ouvert tous les jours d’avril
aoctobre de 10 heures a 18 heures, de novem-
bre & mars du mardi au samedi de 10 heures
@18 heures et le dimanche de 14 heures &
18 heures. Prix d’entrée : 7 euros pour un
adulte, 6 euros pour les groupes, 3 euros pour

les enfants (dégustation comprise).



